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Si l'on pouvait présenter le parcours du chef
Serge Chollet, nous parlerons avant fout d'au-
thenticité, de raffinement et du golt du bon.
Dans les cours de cuisine, il y propose une cui-
sine juste et précise ou les influences de ces nom-
breux voyages métissent sa cuisine. Rencontre
avec cefte personnalité enthousiaste et cocasse.

Né en Lloir-et-Cher, i démarre sa carriere
professionnelle en tant quapprenti, l'envie de
pratiquer le métier de cuisinier lui est apparu
dans son enfance par la figure maternele.

Tout au long de sa carriere, il cétoie de nombreux
grands chefs, comme Roger Vergé, avec quiil tro-

_ vaile auMoulin de Mougins. Il dirigerales cuisines
— de ce lieu mythique pendant prés de 30 ans. Le

resfaurant sera consacré par 3 étoiles Michelin.

B | le message quil transmet avec sa cuisine

est avant tout une hisfoire de partage, de
découverte, de plaisir et damour. Ce chef
généreux accompagne une dizaine de per-
sonnes fous les mois, pour un cours de cuisine
selon des thématiques particulieres. || invite &
mettre la main & la pate et vous propose de
réaliser des séances de cuisine que se soit
un plat, un dessert, et ce, étape par étape |

Four celles ef ceux qui désireraient déguster unde

ses petits plats, armez-vous de patience ef réser-
vez dés maintenant pour les prochaines dates :

- 11 et 25 Avril de 10 heures a 12 heures
- Q et 30 Mai de 10 heures & 12 heures

-6 et 13 Juin de 10 heures & 12 heures



